
辛さ

スピードメニューです
最初の一品に是非どうぞ

国産美桜鶏を使ったあさひな特製よだれ鶏
１６９０円

みおうどり

富士山系・南アルプスの大自然の中で、
ストレスを与えず健やかに育てられた

「健康な鶏こそ食べて美味しい」がコンセプトのブランド鶏。
臭みがなく、ジューシーな肉質が特徴です。

茹でた丸鶏をカットし、絶品の特性ソースを！痺れと辛みが絶妙です。

おすすめ冷菜

大人気!!
1個１２０ｇで大きいから食べ応え抜群！！

数量限定



辛さ

ザーサイの浅漬けと挽肉のおつまみ

４９０円

本当に美味しい水餃子が出来ました!!

烏龍茶と一緒に漬け込んだ、中国伝統の煮卵。蜘蛛の巣のような模様が特徴です。

烏龍茶風味のおつまみ煮玉子“茶叶蛋” (２個)
３６０円

発酵唐辛子とメンマのおつまみ ５００円

青搾菜、挽肉あえ ５５０円

自家製食べる辣油を使った麻薬卵（２個） ７００円

台湾、松花ピータン ６００円

   
                                             

烏龍茶風味のおつまみ煮玉子“茶叶蛋”    
                                             

（2個）３００円

頭を使ったクラゲの甘酢漬け
４９０円

緑が美しい搾菜の浅漬けを、特製の甘味噌挽肉で和えています。

そんふぉあ

中国伝統の珍しい煮卵!!

くらげの頭の部分を使った珍しいお料理です。

おつまみメニュー点心

四川水餃子 (４個) ８００円

どちらも皮から手作りです。市販の餃子とは比べ物にならない美味しさ!!

大人気!!
1個１２０ｇで大きいから食べ応え抜群！！

大きい焼餃子（2個）
７８０円



贅沢酢豚 黒酢の酢豚 ２９８０円
（ハーフ） １５８０円

外はカリカリ、中はトロトロに柔らかい、仕込みに4時間かかる
当店のスペシャリテです！！一度食べたら忘れられない一品です。

りーじー

ぐーらおろー

オススメ!!

おすすめ
一品料理

長芋のトーチー炒め ７００円

黒大豆の塩漬けと甘じょっぱいタレで長芋を炒めたおつまみ

豆苗のにんにく炒め ９００円

季節やその日によって変わります。

むーしゅーろー

玉子ときくらげ、豚肉を炒めた金木犀にもたとえられる伝統的なお料理です。

油淋鶏 １２００円

Specialite

さっぱりした脂が特徴の高級亜麻仁の恵み牛で作る四川の伝統
料理。熱々の油を最後にかけて香りを出したパンチのあるお料
理です。

黒酢の酢鶏 １１８０円

酢鶏 １１８０円
王道の味付け!!

パチパチと鳴る音が食欲をそそる、四川伝統料理。伝統の茘枝ソースでお召し上がりください。

しゃんりんちゃおしょう

酢豚は
大大大人気商品

です！

御一人様でご来店のお客様、
このページの料理には
ご飯とスープをサービス致します



あさひな贅沢黒酢の酢豚 １６００円

（ハーフ）９００円

ぐーらおろー

西川口でもあまり見かけない?!

おすすめ料理

レバー嫌いも食べられるレバニラ

ゆーりんちー

レバー嫌いも
食べられるレバニラ

１３８０円

あさひな四川麻婆豆腐 １３００円
特製のあさひなブレンド豆板醤を使い、
伝統的な作り方で上品かつパンチの効いた
旨味たっぷりの自慢の麻婆豆腐。
香りにこだわり抜いた是非食べてほしい一品です。

一枚の鶏もも肉を丸ごと揚げたボリューム満点のお料理です。

絶対に食べてみてほしい一品!!

油淋鶏 １２００円

大人気!!

四川麻婆豆腐

日本の甘味噌風味の回鍋肉ではなく、本場四川の伝統の味！！本物の回鍋肉はこんな
感じです
特製の豆板醤とトーチーが効いた、高級中国野菜の葉ニンニクを味わってください

黒

王道の味付け!!

御一人様でご来店のお客様、
一品料理にはご飯とスープを
サービス致します

古老肉（あさひな贅沢王道酢豚） １６００円
（ハーフ）９００円

中はトロトロ、外はカリカリの豚肉に、王道のケチャップ甘酸ソースを絡めたお料理です。

淋
鶏

蕃茄炒蛋

ふぁんちえちゃおだん

・大きめカットのレバニラ大きいサイズ（大きいレバー２枚）

・一般的なレバニラと同じ普通サイズ （小さいレバー６枚程）

レバーのカットのサイズをお選びください



あさひな贅沢黒酢の酢豚 １６００円

（ハーフ）９００円

ズワイガニと発酵唐辛子のペーストで更なるコクをプラスした、本当
に美味しい本気のエビチリが完成しました。

オススメ!!

おすすめ料理

長芋のトーチー炒め ７００円

黒大豆の塩漬けと甘じょっぱいタレで長芋を炒めたおつまみ

豆苗のにんに ９００円

油淋鶏 １５５０円

日本式 本気の海老のチリソース ２２６０円

むーしゅーろー

オススメ!!
油淋鶏 １２００円

新感覚のおつまみ!!

四川料理で定番の、唐辛子の香り豊かな伝統料理。

黒酢の酢鶏 １１８０円

酢鶏 １１８０円

王道の味付け!!

古老肉（あさひな贅沢王道酢豚） １６００円
（ハーフ）９００円

中はトロトロ、外はカリカリの豚肉に、王道のケチャップ甘酸ソースを絡めたお料理です。

日本式究極の海老のチリソス

鶏肉のカシューナッツ炒め

アーモンド入り海老のマヨネーズソース

鶏とピーナッツのピリ辛炒め

ゆーりんちー



あさひなラーメン １２００円

ハーフ９５０円

当店イチオシ!!食べたことのない本場の味わい

辛さ

トマトと玉子、きくらげの塩そば（西紅柿鶏蛋面）
１１００円

トマトと濃厚な黒酢で程よい酸味。絶品です!!

葱油拌麺 １２００円

ハーフ８５０円

白髪ねぎだけがのった、シンプルな中国の醤油そば

中国では定番の家庭料理!!個人的に大好きな麺料理です!!

酸辣湯麺 １２００円

焦がし葱と揚げたエシャロットで香ばしい香りがたまらない、
中国上海の有名料理をあさひな式にアレンジ！

光麺 ７００円

中国では定番の家庭料理個人的に大好きな麺料理です!! !!

中国重慶のソウルフードの“重慶小麺”
( じゅうけいしょうめん）を再現しました。新感覚の香辛料の効いた
スープに麺とナッツがよくからむ当店一押しのメニューです!!

辛

特に珍しいメニュー！

ガチ中華のメニューから、
お馴染みのメニューまで幅広く

杭州片儿川（高菜とたけのこのあっさり醤油そば）
９８０円

板凳麺（両面焼きの玉子をのせた、
干し貝柱香る辣油まぜそば）

１２００円

板凳とは背もたれのない椅子のこと。重慶では、椅子をテーブルにして
外で麺を食べるお店があります!!そんな板凳麺に両面焼きの玉子をトッ
ピングするのが人気の様です。屋台飯のような感覚でお召し上がりくださ
い!!

つぉんようばんみぇん

ハンジョウピエンアールチュアン

あさひなラーメン

葱油拌麺

辛いのが苦手な方は是非オススメ！！
ここにしかない料理です！

板凳麺（両面焼きの玉子をのせた、干し貝柱
香る辣油まぜそば）

麺料理



あさひなだけの、ガチ中華で
もあまり見ない麺料理の

数々！！

トマトと玉子、きくらげ
の塩そば

（西紅柿鶏蛋面）

１３８０円
ハーフ ９５０円

トマトと濃厚な黒酢で程よい酸味。絶品です!!

汁なし担々麺
１３８０円

すわんらーたんみえん

中国では定番の家庭料理!!個人的に大好きな麺料理です!!

酸辣湯麺

１３８０円

ハーフ ９５０円

チャーシュー入り中華そば
１１００円

辛さ

あああ

汁なし担々麺

中国では、本来担々麺といえば汁なしのことを指します。
他店とは全く違うコクのある味わいをお楽しみ下さい!!

ジャージャー麺

酸辣湯麺

トマトと玉子、きくらげの塩そば

コーン、パプリカ、葱が入っています!!

なると、青梗菜、コーン、挽肉入り

ドリンク、おもちゃ付き!!

辛さ

特に珍しいメニュー！

万里の長城始まりの土地、宜賓市の伝統料理。
中国版油そばの様な味わいです。

イービンランミエン

宜賓燃面
１３８０円



ご飯もの

※お子様ポテトにはドリンクとおもちゃはつきません。

お子様メニュー

単品ライス

小２２０円 中 ３３０円 大 ５００円

海老炒飯

１４８０円

プリプリの海老と泡菜(パプリカの漬物)
特製チャーシューが入った
本格的な炒飯です。

お子様炒飯
お子様ラーメン

お子様ポテト ５５０円

蕃茄炒蛋 １０００円

長芋のトーチー炒め ８００円

豆苗の炒め ９００円
ふぁんちえちゃおだん

各６６０円

ぱおつぁい

ラーメン、炒飯には、
４００円ソフトドリンクメニュー

からお好きなものを１つと、

おもちゃがつきます!!



デザート

炒飯2個分に油淋鶏がドーンと乗った、
程よいタレの酸味が決め手の、
夢のような大盛り炒飯です！！！！

ひなちゃん

辛さ

あさちゃん

中国全土で愛される家庭料理、西紅柿鶏湯麺。
個人的にいつでも食べたくなる優しい味わい。

￥１,２００（税込）

搾菜、サラダ、特製ミニ杏仁豆腐がつきます!!

埼玉県産小麦をブレンドした細麺です。

ランチは麺大盛り無料!!

辛さ

①

②

③

トマトと玉子、きくらげの塩そば

１０００円お得!!

set
単品￥１１００

２４００えん

オスメ!!

腹ペコちゃーはん

setは搾菜、スープ、ライス（大中小からお選びください）
サラダ、特製ミニ杏仁豆腐がつきます!

デザート

７８０えん

竹炭黒杏仁と宇治抹茶フレークに、
可愛いパンダアイスがのった
あさひなオリジナルパフェです♪

黒杏仁豆腐 ４４０円

バニラビーンズ入りアイス
６００円

バニラアイスと
シナモン中華チュロス

１０００円



レモンサワー ￥550

クラフトビール
ジャスミンハイ ￥490

どぶろくは、日本酒に分類されるにごり酒
の様なお酒で、もろみをこさないのが特徴です!!

紹興酒 ソーダ割り

常温・ロック・熱燗

¥550

ジャスミン茶

コーラ

麦焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

芋焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

トマトと豚肉、玉子のラーメン。
中国全土で愛されるポピュ
ラーな湯麺。塩味ベースでほ
んのり酸味があります。

北
京（西紅柿鶏湯麺）

￥１００0

四川料理の酸辣湯に麺を入れ
ることで生まれたラーメン。実は日
本発祥です!!酸味と辛味、トロト
ロのスープが絶品です。

酸辣湯麺
さんらーたんめん

とまたま麺

￥1200 ￥900

あさひな風蘭州ラーメン

￥1200

蘭
州

選べるトッピング
メニュー☆ 茶叶蛋

烏龍茶と一緒に煮た半
熟の煮玉子。

ちゃーいえだん

四
川

【1個】￥120

紅焼肉
ほんしゃおろー

八角で煮込んだ豚の角煮。トッピ
ングでも、そのままお酒のあてにも
なります!! ￥200

食べる辣油

干し貝柱の旨みがつまった自家製
の食べる辣油。麺にもご飯にもあ
います!!

らーゆ

表示価格は全て税込です。

￥100

青菜もやし
あおな

ピーナッツ油であえていますので、その
ままでも美味しいトッピングです!!

￥150

ライス【大盛り】
￥１２０

辣油の2倍の辛さのオイルをトッピング

激辛＋100円 普通 小辛 からお選びください

あさひなイチ推し本場四川の麻婆豆腐!!熟成豆板醬と
葉ニンニクの香りが絶品です

四
川

四川麻婆豆腐

￥１０００

Drink   

生ビール（一番搾り） ¥790

※ナチュラルワイン、日本酒、ウイスキー
、クラフトビールなどは、メニューには
載せていません。
その時々で店長自ら酒屋さんで美味しい
ものを仕入れて来ているので、お気軽に
スタッフまでお声掛けください

烏龍茶（アイス・ホット）

オレンジジュース

ミニ杏仁豆腐

ミニバニラアイス

¥490

あらごし梅酒ソーダ割り ¥600

コークハイ ¥550

¥490

その他期間限定ドリンクは黒板チェック！

¥550

¥
5
5
0

ALCOHOL

※表示価格は全て税込です

ノンアルコールビール ￥５５０

シャンディガフ ￥７７０

オレンジビア ￥７７０

ビールのどぶろく割り ￥８００オススメ!!

MENU

コーラジンジャーエール

りんごジュース オレンジジュース

ソフトドリンク各種 ¥400

緑茶
烏龍茶(アイス・ホット)
ジャスミン茶（アイス・ホット）

小学生のお子様まで半額

メロンクリームソーダ ６８０円

ソフトドリンク
オレンジジュース リンゴジュース
緑茶 烏龍茶
ジャスミン茶 メロンソーダ
ジンジャーエール

各４００円



紹興酒 常温・ロック・熱燗 ６６０円
ソーダ割り ７００円

紹興酒 徳利（１５０㎖）常温・熱燗 １０００円

紹興酒ボトル ６００ml ２５００円

焼酎ウイスキー

杏露酒

あらごし梅酒 ￥８００
あらごし梅酒ソーダ割り ￥８８０

ソーダ割り

常温・ロック

紹興酒
ソーダ割り

常温・ロック・熱燗

ジャスミン茶

ジンジャーハイボール

麦焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

芋焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

トマトと豚肉、玉子のラーメン。
中国全土で愛されるポピュ
ラーな湯麺。塩味ベースでほ
んのり酸味があります。

北
京（西紅柿鶏湯麺）

￥１００0

四川料理の酸辣湯に麺を入れ
ることで生まれたラーメン。実は日
本発祥です!!酸味と辛味、トロト
ロのスープが絶品です。

酸辣湯麺
さんらーたんめん

とまたま麺

￥1200 ￥900

あさひな風蘭州ラーメン

￥1200

蘭
州

選べるトッピング
メニュー☆ 茶叶蛋

烏龍茶と一緒に煮た半
熟の煮玉子。

ちゃーいえだん

四
川

【1個】￥120

ほんしゃおろー

八角で煮込んだ豚の角煮。トッピ
ングでも、そのままお酒のあてにも
なります!! ￥200

食べる辣油

干し貝柱の旨みがつまった自家製
の食べる辣油。麺にもご飯にもあ
います!!

らーゆ

表示価格は全て税込です。

￥100

青菜もやし
あおな

ピーナッツ油であえていますので、その
ままでも美味しいトッピングです!!

￥150

ライス【大盛り】
￥１２０

辣油の2倍の辛さのオイルをトッピング

あさひなイチ推し本場四川の麻婆豆腐!!熟成豆板醬と
葉ニンニクの香りが絶品です

四
川

ボトル用

￥１０００

BOTTEL   

生ビール ¥600

お茶各種 ４５０円

氷 ３００円

炭酸1本 １５０円

烏龍茶（アイス・ホット）

ミニ杏仁豆腐

ミニバニラアイス

コークハイ ¥550

¥７００

あんず

¥７２０

LCOHOL

※表示価格は全て税込です

紹興酒

レモンサワー ７２０円

ウーロンハイ ７００円

緑茶ハイ ７００円

ジャスミンハイ ７００円

メロンクリームソーダ ¥５００

コーラフロート ￥５００

MENU

コーラ

果実酒
サワー

オレンジジュース

ソフトドリンク各種 ¥400

角ハイボール ６８０円

ジンジャーハイボール ７２０円

知多ハイボール １１００円
(ロック・１０００円)

麦焼酎 常温・ロック・熱燗 ６６０円
ソーダ割り ７００円

麦焼酎 徳利（１５０㎖）常温・熱燗 １０００円

芋焼酎(鹿児島) 常温・ロック・熱燗 ６６０円
ソーダ割り ７００円

芋焼酎 徳利（１５０㎖）常温・熱燗 １０００円

キンミヤ ボトル 720ml ２８００円

ピーチソーダ ￥６８０
ピーチウーロン ￥６８０
ピーチジンジャー ￥７００
ファジーネーブル ￥７００

モヒート ￥８８０

スクリュードライバー ￥７２０

カシスソーダ ￥６８０
カシスオレンジ ￥７２０
カシスウーロン ￥６８０

果実酒・カクテル

カクテル



Plumity(プラミティー)

店主が衝撃を受けた本当に美味しい梅酒!!

和歌山の梅農家 有本農園で生まれたPlumityは、
新しい梅酒体験が出来る特別な梅酒です。
当店のくらげ、黒酢の酢豚など
甘酸っぱいお料理にとても合います。

徐々に種類増やしていきたいと思います!!
ラインナップはタブレットの果実酒からお願い致します。

その他店主イチオシメニューはこちら→



どぶろく ￥８００～

玉川 純米にごり 山廃 ￥９００～

アンノック 12年 スコットランド ハイランド

グレンモーレンジ 10年 スコットランド ハイランド

グレンカダム オリジン １８２５
スコットランド ハイランド

アラン バレルリザーヴ スコットランド アイランズ

レモンサワー ￥550

クラフトビール
ジャスミンハイ ￥490

どぶろくは、日本酒に分類されるにごり酒
の様なお酒で、もろみをこさないのが特徴です!!
ストレート、またはビール割りでお楽しみください。

コクもキレも抜群、無ろ過のにごりは
にごり酒好きにはたまらない、
是非ソーダ割りで飲んで欲しい一杯です!!

紹興酒 ソーダ割り

常温・ロック・熱燗

レモンの様なフレッシュな香り、ウイス
キーを普段飲まない方にもオススメです!

オレンジの様な柑橘系の香りとクリー
ミーな甘さ、ハイボールに是非!

ミルクチョコの様な甘い香り。シェリー
樽で仕上げたバナナやパイナップルの様
なフローラルな味わい

青りんごの香りとバニラな甘みが特徴。
どんな飲み方にもあいます!

ジャスミン茶

コーラ

麦焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

芋焼酎 ソーダ割り ￥550
常温・ロック・熱燗 ￥490

トマトと豚肉、玉子のラーメン。
中国全土で愛されるポピュ
ラーな湯麺。塩味ベースでほ
んのり酸味があります。

北
京（西紅柿鶏湯麺）

￥１００0

四川料理の酸辣湯に麺を入れ
ることで生まれたラーメン。実は日
本発祥です!!酸味と辛味、トロト
ロのスープが絶品です。

酸辣湯麺
さんらーたんめん

とまたま麺

￥1200 ￥900

あさひな風蘭州ラーメン

￥1200

蘭
州

選べるトッピング
メニュー☆ 茶叶蛋

烏龍茶と一緒に煮た半
熟の煮玉子。

ちゃーいえだん

四
川

【1個】￥120

紅焼肉
ほんしゃおろー

八角で煮込んだ豚の角煮。トッピ
ングでも、そのままお酒のあてにも
なります!! ￥200

食べる辣油

干し貝柱の旨みがつまった自家製
の食べる辣油。麺にもご飯にもあ
います!!

らーゆ

表示価格は全て税込です。

￥100

青菜もやし
あおな

ピーナッツ油であえていますので、その
ままでも美味しいトッピングです!!

￥150

ライス【大盛り】
￥１２０

辣油の2倍の辛さのオイルをトッピング

激辛＋100円 普通 小辛 からお選びください

あさひなイチ推し本場四川の麻婆豆腐!!熟成豆板醬と
葉ニンニクの香りが絶品です

四
川

四川麻婆豆腐

￥１０００

※ナチュラルワイン、日本酒、ウイスキー
、クラフトビールなどは、メニューには
載せていません。
その時々で店長自ら酒屋さんで美味しい
ものを仕入れて来ているので、お気軽に
スタッフまでお声掛けください

烏龍茶（アイス・ホット）

オレンジジュース

ミニ杏仁豆腐

ミニバニラアイス

¥490

あらごし梅酒ソーダ割り ¥600

コークハイ ¥550

¥490

その他期間限定ドリンクは黒板チェック！

¥550

¥
5
5
0

ALCOHOL

※表示価格は全て税込です

日本酒 M
E
N
U

コーラジンジャーエール

りんごジュース オレンジジュース

ソフトドリンク各種 ¥400

緑茶
烏龍茶(アイス・ホット)
ジャスミン茶（アイス・ホット）

小学生のお子様まで半額

ウイスキー
￥１０００～



当店はドリンクの炭酸を
瓶にこだわっています

瓶だからこその雑味のない
すっきりとした味わい

飲み放題等のメニュー以外の単品ドリンクは、
基本的に彩の国ちちぶ路の炭酸、ウィルキンソン
での提供です。



全６品 ￥３５００宴会コース

2名様から

あさひなオリジナルドレッシングのサラダ さっぱり葱ソース

ミニサイズよだれ鶏

ミニ水餃子3個 （+100円で大きな焼き餃子に変更できます。）

お好みのお料理1品1名様サイズ（3名以上の場合はなるべく統一していただきます
ようご案内しております。）

ちいさい中華そば

黒杏仁豆腐

￥５０００～おまかせ
飲み放題付宴会コース 2名様から （税込）

数名から団体様向けの、
宴会コース！

お料理の内容等は、

用途や人数、ご予算によって
お客様とのご相談で
決めさせていただいております、

あさひなで宴会、貸し切りをご希望
の方は

スタッフまでお申し付けくださいませ。
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